Abel Estebas

DESDE 1955

ABEL ESTEBAS CLARETE

Tipico y afamado clarete de Cordovin,
elaborado con las variedades de uva
garnacha finta y viura.

Elaboracidén: Las uvas seleccionadas para este
vino son prensadas tras una breve maceracion.
El mosto resultante fermenta en depdsitos de
acero inoxidable a baja temperatura

confrolada.
b /s ’ Graduacion alcohdlica: 13 % vol.
RIOJA
\ DENOMINACION n% ?TIGEN CALIFICADA Nofa de cafa

Color anaranjado conocido como “piel de
cebolla” con aspecto limpio y brillante.

Aroma muy intenso con sensaciones frutales. En
boca es afrutado, con una acidez equilibrada
y su “aguja” natural lo hace muy refrescante.

ELABORADO Y EMBOTELLADO POR
ABEL ESTEBAS CANAS
EN CORDOVIN, ESPANA.

Bd Maridaje y servicio: es un vino que combina
: muy bien con aperitivos, enfremeses, pescados
y carnes blancas. Temperatura de servicio: 7-

8°C
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